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Procedimiento de limpieza y desinfección profunda de cielo raso, paredes, ventanas, 

puertas y piso 
 
1. Prepare en un recipiente con agua, la solución detergente de acuerdo a las instrucciones 

del proveedor. 

2. Desconecte equipos, cubra equipos y los interruptores eléctricos que no cuentan con 

protección, tapar con plástico para que no ingrese humedad y no dañar el equipo o 

evitar un accidente. 

3. Raspe o realice alguna acción mecánica para eliminar materia adherida. (si es necesario) 

4. Retire los residuos, deposítelos en una bolsa de basura. Utilice guantes de protección.  

5. Humedecer el área con agua, restriegue la solución detergente con un cepillo de cerdas 

duras (esponja abrasiva si es necesario) hasta retirar la suciedad (grasa, mugre) que 

pueda estar adherida. En las áreas que sea posible aplique la solución detergente 

humedeciendo un trapo con la misma y limpie toda el área. 

6. Enjuague con abundante agua. En las áreas que no sea posible retire el detergente con 

un trapo humedecido con agua hasta que desaparezca el detergente. 

7. Desinfecte, preparando una disolución de cloro a 500 ppm, aplíquelo con un atomizador 

o humedezca un trapo limpio en la disolución y páselo por toda el área, deje actuar y 

secar.  

 


