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Los factores de riesgo a evaluar en la probabilidad
de deteccion, para cada materia prima son:

Complejidad de la cadena de suministro:

Complejidad Origen geogréafico: Cuanto mayor sea la distancia de

de la cadena desde la fuente hasta la empresa, mayor es el riesgo.
de

suministro®

Numero de organizaciones en la cadena de
suministro: Cuanto mayor sea el numero de
organizaciones en la cadena de suministro, mayor es el
riesgo.
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Los factores de riesgo a evaluar en la probabilidad
de deteccion, para cada materia prima son:

Complejidad de Ila cadena de

_ suministro:
Complejidad

de la cadena

de
suministro®

Tipos de organizacion: Cuanto mayor sea el
numero de fabricantes y agentes dentro de la cadena
de suministro, mayor es el riesgo).

Numero de fabricas dentro de la organizacion
proveedora: Cuanto mayor sea el numero de
unidades de fabricacion dentro de una organizacion
proveedora, mayor es el riesgo.
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Pruebas para
detectar fraude

alimentario™

Pruebas para detectar fraude
alimentario:

Autenticidad de las pruebas: laboratorios acreditados
menor riesgos, laboratorios no acreditados mayor
riesgo.

Tipo de analisis/pruebas: pruebas acreditadas menor
riesgo, pruebas no acreditados mayor riesgo.

Frecuencia de la prueba: mayor frecuencia de la
prueba, menor es el riesgo.

Costo de la prueba: mayor es el costo, mayor es el
riesgo.
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Caracteristi
cas del

producto™

Caracteristicas del producto:

Nivel de procesamiento: cuanto mas complejo es el
procesamiento, mayor riesgo.

Naturaleza fisica: productos liquidos y mezcla de
productos individuales, mayor es el riesgo.

Cantidad de ingredientes: mayor cantidad de
Ingredientes, mayor es el riesgo.
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Los factores de riesgo (puntos 1, 2, 3) a evaluar en la
probabilidad de deteccion, se deben puntuar de la
siguiente forma:

5: muy probable, 4: probable, 3: probabilidad media, 2: Poco probable, 1: no es probable

Materia Complejidad Justificacion Pruebas para  Justificacion Caracteristi Justificacion
prima/ de la cadena detectar fraude cas del

material de alimentario™ producto™
empaque suministro™

Recordar que se debe justificar la puntuacion asignada a cada factor segun la
probabilidad de riesgo que se determino.
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Como cuarto paso, se debe obtener el puntaje del riesgo
del producto, el cual se obtiene de la siguiente forma:

¥
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Se toma el puntaje mas alto de los factores evaluados en la probabilidad
de ocurrencia:

P

Aceite de (5) Q.i) 4

oliva

Ejemplo
0

En este caso seria 5.

Se toma el puntaje mas alto de los factores evaluados en la probabilidad de
deteccion:

o Materia Complejidad Justificacion Pruebas para  Justificacion Caracteristi  Justificacion
o prima/ de la cadena detectar fraude cas del
c material de alimentario™ producto™
o empaque suministro™ —
o | Aceite de 2 3 3
Oliva

En este caso seria 3.
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Se multiplica los dos factores mas altos:

X3=15

Puntaje mas alto Puntaje mas alto Resultado el cual
de la probabilidad de la probabilidad seria, el puntaje
de ocurrencia. de deteccion. de riesgo del
producto.

o

Q

CIE) S I I

| Aceite de 1 15 € coloca €

Oli resultado en el
va cuadro
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Como quinto paso, se debe obtener el puntaje de
riesgo de la empresa proveedora, el cual se de la de la
siguiente forma:

\ 4
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Las empresas proveedoras se evaluan de acuerdo al
grado de confianza y colocan la siguiente puntuacion:

Muy alta confianza,
alta confianza,

. conflanza media,
Baja confianza,
muy baja confianza.

BENWhRO

El puntaje se escoge evaluando los siguientes
parametros:
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Estabilidad econOomica y estatus legal: Estabilidad econdmica de la
empresa proveedora.

Historico de negocios: Duracion del negocio entre las empresas
(cuanto mayor sea la duracion del negocio entre la empresa proveedora y
la empresa, menor es el riesgo).

Buen historial comercial, p. Ej. sin disputas, sin comerciales o

problemas técnicos (mejor es el historial de relaciones comerciales

entre la empresa proveedora y la empresa, menor es el riesgo).

Relaciones comerciales: Cantidades regulares y contratadas de forma
habitual es un indicio de buena relacion con la empresa proveedora (a
mayor cantidad y mas regulares, menor es el riesgo).
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Relaciones comerciales: Subcontratacion o contratacion externa
(cuanto mas proveedores subcontratados o subcontratados, mayor es el
riesgo).

Control directo / propiedad de las materias primas, si el proveedor tiene el
control directo de las materias primas, el riesgo es menor).

Requisitos tecnicos: Calidad, precision y suministro oportuno de
informacion técnica, tales como especificaciones, solicitudes de
informacion especifica y respuesta a la queja (cuanto mas técnicamente
responde, menor el riesgo).

La competencia del personal técnico del proveedor (cuanto mayor sea la
competencia del personal técnico, menor es el riesgo).
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Requisitos tecnicos: Transparencia de la empresa proveedora en
cuestiones técnicas, entre mas transparente el proveedor es, menor es el
riesgo.

El conocimiento del proveedor sobre problemas técnicos y control
medidas contra el fraude alimentario, cuanto mas informado sobre
cuestiones técnicas y medidas contra el fraude alimentario, menor es el
riesgo.

Efectividad de los sistemas de gestion de la inocuidad, si la empresa
proveedora tiene un sistema de gestion de inocuidad eficaz, el riesgo es
menor.
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Controles, infraestructura y regulaciones del pais de la empresa
proveedora: Nivel de control reglamentario del producto en relacion con
la calidad regulatoria del pais (el nivel mas alto de control regulatorio,
menor es el riesgo).

Etica empresarial y del pais: Nivel de corrupcion dentro del pais de la
empresa proveedora del producto. Cuanto mayor es el nivel de
corrupcion, mayor es el riesgo. El indice de corrupcion se encuentra en la
pagina: https://www.transparency.org/en/.

Condiciones de trabajo éticas, cuanto mas pobre es el trabajo ético
condiciones dentro del proveedor, mayor es el riesgo.


https://www.transparency.org/en/
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Se coloca el puntaje de acuerdo al nivel de
confianza de cada empresa proveedora.

Aceite
de 1 15 1 15
Oliva
Aceite
de 2 15 2 30
Oliva

Puntaje del riego del
producto x puntaje del
riesgo de la empresa
proveedora.

El puntaje de
riesgo general —
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Aceite
de 1 15 1 15 Medio
Oliva
Aceite
de 2 15 2 30 Medio
Oliva
Los resultados de la evaluacion general de riesgos, se Alto,
deben comparar con las medidas de control actuales que medio,
la empresa dispone, para identificar actividades bajo,
fraudulentas. Esto determina si las medidas existentes nivel de medidas de
proporcionan una mitigacion eficaz contra posibles control relacionadas
amenazas de fraude. Y se clasifica el riesgo de acuerdo a con la actividad de

la evaluacion de la eficacia de las medidas de control: fraude de productos.
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Aceite Conserva |
de 1 15 1 15 Medio empresa
Oliva proveedora
Aceite Evaluar -

- cambio de
d.e 2 15 2 30 Medio empresa
Oliva proveedora

Se coloca la decision del equipo en cuando a la accion a
tomar con respecto al riesgo de fraude en los productos
gue abastece la empresa proveedora.
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Aceite Evaluar
. cambio de
d.e 1 15 1 15 Medio empresa
Oliva proveedora
Aceite Conserva
de 2 15 2 30 Medio empresa
Oliva proveedora

Se indica las medidas de mitigacion al fraude alimentario.
En el recurso N°8 se muestran las posibles medidas de
mitigacion al fraude alimentario.
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