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Normativa de las buenas practicas en la agricultura

Reciba la mas cordial bienvenida

nacionales e internacionales.

jBuena suerte!

Llave del Progresa

(

A traves del presente recurso usted obtendra las bases necesarias
para analizar cuales son las buenas practicas que se deben aplicar en
la agricultura y cuales son las normativas que exigen los mercados

Es por ello que le invitamos a prestar mucha atencion y estudiar con
detalle los diferentes temas que se trataran a continuacion...
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Conceptos
Haga clic en cada opcién para conocer el detalle. Cuando termine presione el botéon de avance.

Buenas practicas
agricolas

Inocuidad

Calidad

Calidad
(continuacion)

Trazabilidad

Trazabilidad
(continuacion)
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Conceptos

Haga clic en cada opcion para conocer el detalle. Cuando termine presione el botdon de avance.

o Buenas practicas
agricolas

Inocuidad

Calidad

S Las buenas practicas agricolas son un conjunto de principios, normas y
Calidad recomendaciones técnicas aplicables en la produccion primaria.
(continuacion)

Su objetivo es ofrecer al mercado productos de alta calidad e inocuidad,
cuidando el medio ambiente, de la mano con la salud y seguridad de las
personas trabajadoras.

Trazabilidad

Trazabilidad
(continuacion)
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Conceptos
Haga clic en cada opcion para conocer el detalle. Cuando termine presione el botén de avance.

o Buenas practicas
agricolas

€&  Inocuidad

e Calidad De acuerdo con lo establecido por el Codex Alimentarius, la inocuidad es
la garantia de que un alimento no cause dano a la persona consumidora
. cuando el mismo sea preparado o ingerido de acuerdo con el uso final.
e Calidad
(continuacion) En la actualidad, en los Estados Unidos de América, aproximadamente 48
' millones de personas (1 de cada 6 estadounidenses) enferman anualmente,
>) Trazabilidad 128.000 son hospitalizados y 3.000 fallecen; de ahi que el 21 de diciembre
del 2010 fue aprobada por el Congreso la Ley de Modernizacion de la
\ Inocuidad (Food Safety Modernization Act ), y el 4 de enero de 2011 fue
e Trazabilidad firmada por el presidente Barak Obama.

(continuacion)
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Conceptos

Haga clic en cada opcion para conocer el detalle. Cuando termine presione el boton de avance.

e Buenas practicas
agricolas

o Inocuidad

€© calidad

e Calidad
(continuacion)

Trazabilidad

.-

o Trazabilidad
(continuacion)

-
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Es un concepto dificil de definir ya que abarca muchos factores. La calidad

es la medida del conjunto de caracteristicas que ofrece un producto o

servicio para la satisfaccion de necesidades expresadas o implicitas de las

personas consumidoras.

Existen diferentes tipos de calidades, entre ellas se tiene la calidad sensorial,
calidad nutritiva, calidad sanitaria, calidad tecnologica y calidad econémica.

Las caracteristicas o indicadores que definen la calidad de un alimento
también se les llaman atributos de calidad, como el color, olor, aroma, sabor,
textura, origen o ausencia de contaminantes.
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Conceptos
Haga clic en cada opcion para conocer el detalle. Cuando termine presione el boton de avance.

'S

e Buenas practicas
agricolas
Algunas caracteristicas importantes son:
(> Inocuidad » Las frutas deben estar libres de golpes o raspones
: » El pedinculo es parte de las caracteristicas visibles de calidad en frutas
como melon, sandia y mango
© calidad » El grado de madurez en las frutas se debe determinar mediante el grado
Brix (concentracion de azucares), el cual es diferente segun destino y tipo de
e Calidad fruta - , )
(continuacion) » El tamario (peso), el color, el manchado por latex (mango) y cualquier
deformacion son factores inherentes a la calidad
e Trazabilidad El ISO 9000 es un conjunto de normas sobre calidad y gestion de calidad,
establecidas por la Organizacion Internacional de Normalizacion (ISO). Se
' Trazabilidad pueden :z:‘[plicar en cualquier j[ipo de organizacion o actividad Drientadqa la
(> (continuacién) produccion de bienes o servicios. Las normas recogen tanto el contenido

minimo como las guias y herramientas especificas de implantacion como los
metodos de auditoria. El ISO 9000 especifica la manera en la cual una
organizacion debe operar sus estandares de calidad, tiempos de entrega y
niveles de servicio.
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Conceptos
Haga clic en cada opcion para conocer el detalle. Cuando termine presione el boton de avance.

.

e Buenas practicas

continuacion . .
{ ) de toda la cadena alimentaria.

(continuacion)
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agricolas
e' Inocuidad
. La trazabilidad es la posibilidad de encontrar y sequir el rastro, a traves de
© calidad todas las etapas de produccion, transformacion y distribucion de un
: ) alimento, desde la finca al destino final y viceversa.
(> ] Calidad El objetivo es disponer rapidamente de la informacion del alimento a lo largo

(> Trazabilidad Permite satisfacer la necesidad de las personas consumidoras de conocer
los antecedentes del alimento, asi como su obtencion o procesamiento, ya
i que brinda informacion relacionada con los alimentos consumidos si se trata
il de un animal, plaguicidas utilizados y condiciones de almacenamiento.
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Conceptos
Haga clic en cada opcion para conocer el detalle. Cuando termine presione el boton de avance.

>

Buenas practicas
agricolas

Inocuidad

Calidad

Calidad
(continuacion)

Q
| >
>
Q

Trazabilidad

e Trazabilidad
(continuacion)

P — Aprendizaje

Beneficia principalmente a las personas consumidoras pues permite la
generacion de confianza a través de la inocuidad alimentaria, ya que se
puede comprobar que el alimento se elaboro con la calidad esperada.

En la actualidad no se cuenta con las fincas debidamente identificadas ni se
llevan registros de sus actividades, siendo imposible implementar un sistema
de trazabilidad como lo exigen las normativas.

Lo primero que debe realizarse es un croquis de la finca, en el cual se
identifiquen claramente las areas de cultivo, las zonas de barbecho, areas de
oficina con su espacio para la alimentacion de personas trabajadoras,
servicios sanitarios, bodega de plaguicidas y area de mezcla de plaguicidas.
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Sistema de trazabilidad
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Sistema de trazabilidad
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Primero realice un croquis de la finca e identifique
claramente las areas de cultivo, las zonas de
barbecho, areas de oficina con su espacio para la
alimentacion de personas trabajadoras, servicios
sanitarios, bodega de agroquimicos, area de
mezcla de agroquimicos.
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Sistema de trazabilidad

Después se lotifican las areas de cultivo y la informacion que se va a colocar
depende del cultivo, como se indica seguidamente:

En el cultivo del mango se identifica por la
variedad y el numero de arboles/ lote.

Vanedad: —---—---

(' Lote Numero:-——---—
‘ Tartzrién: ——-—

// ( N aboles ——meem—
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Sistema de trazabilidad

Después se lotifican las areas de cultivo y la informacion que se va a colocar
depende del cultivo, como se indica seguidamente:

Drenajc onm ano
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Liwvw del Progreso

En el cultivo del se identifica por el

o)
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Sistema de trazabilidad

Después se lotifican las areas de cultivo y la informacion que se va a colocar
depende del cultivo, como se indica seguidamente:

En el cultivo de la se identifica por
< numero de bloques.

Lotc 17 C252 B1

rerhasemrbra 78-J-2000
7 Plartacion: 1320 ;

?Cosecha: 10-11-2010
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Sistema de trazabilidad
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Livvw del Brogreso

Después se lotifican las areas de cultivo y la informacion que se va a colocar
depende del cultivo, como se indica seguidamente:

kf;d[y ” ‘/ . a[ N \'l'.mv;n)xk'l.u‘e
— o~ N A ‘\4\\’,‘?‘: Calive

/ Vancdad

L) Nemero plentas.

I |

En el cultivo del frijol se identifica por la

variedad y el numero de plantas/lote.
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Normativa de las buenas practicas en la agricultura

Tipos de riesgos en alimentos
Haga clic en cada imagen para descubrir la informacion. Cuando termine presione el botén de avance.

.

RIESGO RIESGO : RIESGO

BIOLOGICO QUIMICO FISICO

En los sistemas de gestion de la inocuidad alimentaria, los
“riesgos” se refieren a condiciones o contaminantes en los
alimentos, que pueden causar enfermedades o lesiones.

A continuacion estudiaremos algunos de los riesgos que se
pueden presentar.

quUIMICco

. \’(

fisico
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Tipos de riesgos en alimentos
Haga clic en cada imagen para descubrir la informacion. Cuando termine presione el botdn de avance.

SO &

RIESGO RIESGO RIESGO
BICOLOGICO QuUiMICD FISICO

(1-) Riesgo microbiolégico
Los microorganismos son seres vivos muy pequenos los cuales
no se ven a simple vista y tienen la capacidad de transmitir

I enfermedades a traves de los alimentos. Estos son conocidos

como microorganismos patogenos e incluyen bacterias, virus,
levadura, hongos y parasitos.

Ejemplos: Salmonella y E. coli 0157:H7 son las mas
RI ESGO conocidas, producen signos y sintomas tales como nauseas,
- vomitos y diarrea comun. También se encuentra la Listeria

BIO LOG lco monocytogenes, Bacillus cereu, Clostridium botulinu y
Clostridium perfringens.
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Tipos de riesgos en alimentos
Haga clic en cada imagen para descubrir la informacion. Cuando termine presione el boton de avance.

o] K

RIESGO RIESGO RIESGO
BICOLOGICO QuUiMICD FISICO

@ Riesgo quimico

Estos incluyen componentes que pueden causar enfermedades
en las personas a corto y largo plazo. Son provocados
principalmente por plaguicidas utilizados en el campo, por
ejemplo, los utilizados en post-cosecha como cloro y amonio
cuaternario.

Un analisis de LMR (Limite Maximo de Residuos) detecta
Rl ES G 0 rastros de plaguicidas autorizados para el cultivo, pero con
- valores por encima de los margenes permitidos.
QU I M Ic 0 Estas situaciones ocurren por el mal uso de plaguicidas o por

no leer panfletos ni etiquetas. Un ejemplo muy comun es el uso
de dosis mayores que lo recomendado en el panfleto.
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Tipos de riesgos en alimentos

RIESGO
FISICO

@ Servicio Fitosanitario del MAG

Para consultar la lista de agroquimicos que estan registrados
para cada cultivo y conocer los LMR se debe revisar la pagina

del Servicio Fitosanitario del Estado, del Ministerio de
Agricultura y Ganaderia (MAG).

Ministerio de Agricultura y Ganaderia
Costa Rica
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Tipos de riesgos en alimentos
Haga clic en cada imagen para descubrir la informacion. Cuando termine presione el boton de avance.

RIESGO
FISICD

@ Riesgo fisico

RIESGO
FISICO

Este riesgo incluye presencia de olores, suelo, agua y materias
extranas (vidrio, plastico, madera, patas o alas de insectos,
hormigas, esmalte de unas, cabellos, pintura de las mesas de
empaque) en los productos exportados.

Debido a estos riesgos algunas empresas agroexportadoras
prohiben que desde las labores de campo se utilicen alhajas
(relojes, pulseras, aretes, anillos y cadenas) y celulares. Es por
ello que en algunas plantas empacadoras se utilizan
detectores de metales para evitar que cuerpos extranos se
puedan ir en las cajas, provocando inconvenientes que incidan
en la devolucion de los alimentos enviados.
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Normativa de las buenas practicas en la agricultura

Manual de aceptacion de proveedores

' Y En la actualidad, en el mercado nacional,
. x o algunas cadenas de supermercados tienen
: 1 | protocolos de aceptacion de proveedores, en
los cuales solicitan que se utilicen solamente
los plaguicidas permitidos segun cultivos.
Para este fin se utiliza la pagina del Servicio

Fitosanitario del Estado (www.sfe.go.cr).

Por otro lado, solicitan el uso correcto de
plaguicidas, el uso de ropa y equipo de
proteccion (EPP), también la existencia de un
sitio cubierto con saran para guardar lo que
se cosecha, ademas de llevar registros de
todas las actividades, entre ellas, el control
de roedores y otras plagas.

Debe haber un procedimiento de lavado de
cajas y de carros o camiones utilizados para
transportar frutas, vegetables y tubérculos.
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Estructura de Global-Gap y certificacion voluntaria

La certificacion voluntaria se basa en la estructura de Global-
Gap, y funciona solamente a nivel nacional y en el mercado de
los Estados Unidos de América.

T

| Instituto

Nacional de

- _J Aprendizaje

Certificacion
Global G.A.P.
2004

\




A continuacion se realiza una descripcidn de la estructura de estas normativas:

a.

En la seleccion del terreno se realiza un estudio de los riesgos
microbioldgicos, quimicos y fisicos de las zonas cultivables.

. Se debe crear un historial de la finca, en el cual se registra todo lo que se

ha sembrado o las actividades que se han realizado a través del tiempo.

Consideran la calidad de las semillas porgue son la base de una buena
produccion con calidad {porcentaje de germinacion y libre de plagas y
enfermedades).

. Se debe hacer un croquis de la distribucion de la finca y de la lotificacion de

los cultivos.

. Elaborar un eficiente programa de fertilizacion iniciando con un muestreo de

suelos, para su analisis y la elaboracion del programa segin las curvas de
absorcion del cultivo,

Se deben registrar, obligatoriamente, todas las aclividades gue se le
realicen a los cultivos.

En la aplicacion de plaguicidas se debe cuidar el ambiente, razon por la
cual se emplean todas las normas de seguridad para las personas
trabajadoras. La recomendacion de las aplicaciones debe ser hecha por
una persona técnica en agricultura, perteneciente al Colegio de Ingenieros
Agronomaos.

. El Manejo Integrado de Plagas (MIP) dentro de los programas de buenas

practicas agricolas es de gran importancia ya que se consideran todos los
meétodos de control, dejando como dltima opcian el control guimico.

Se considera la salud y sequridad de las personas.

La higiene es uno de los temas mas importantes en todo el proceso de
produccion.

Se considera el ambiente vy la conservacion de suelos.

El bioterrorismo es tema de discusion.

. Se debe comprobar la trazabilidad en todo el proceso de produccion para la

gjecucian de reclamaciones.

- - Institut
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Otras normativas

A continuacion estudiaremos cuatro normativas que son
ejemplo de lo que hemos estado explicando a lo largo de este
recurso.

D
DO
D
O
O

Haga clic en la PANTALLA para ver mas informacion.
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Otras normativas

#) Rainforest Alliance

¢) Mercado japonés & Mercado japonés
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Otras normativas
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Presione los botones de forma ORDENADA para conocer el detalle. Cuando termine haga clic en el boton de avance.

@ TESCO

w4 El estandar TESCO NURTURE es una normativa del
mercado inglés. Fue elaborado para asegurarse que
los vegetales sean producidos bajo los lineamientos de
las Buenas Practicas Agricolas.

Estos constituyen un conjunto de principios, normas y
recomendaciones técnicas, las cuales sustentan las
practicas de manejo para asegurar la inocuidad y la
calidad de la produccion vegetal. Sus procedimientos
se relacionan con la higiene y la reduccion de posibles
fuentes de contaminacion a lo largo del proceso
productivo y el acondicionamiento de la produccion.

FESCO

Independently
Accredited
Farming
Standards
Since 1992
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Otras normativas
Presione los botones de forma ORDENADA para conocer el detalle. Cuando termine haga clic en el botén de avance.

@ Rainforest Alliance

=4 Normas establecidas para la conservacion de la
biodiversidad y el aseguramiento de medios de vida
sostenibles para la transformacion de las practicas de
uso de suelo, empresariales y el comportamiento de los
consumidores.

La mejor manera de mantener los bosques en pie es
asegurando su rentabilidad para las empresas y
comunidades, ayudando a las personas involucradas
como productoras, encargadas forestales y empresas
turisticas, a recibir mayores beneficios econdémicos,
asegurando que los ecosistemas en y alrededor de sus
operaciones estén protegidos, y que su equipo de
trabajo esté bien entrenado y disfrute de condiciones
seguras, higiénicas, atencion en salud y vivienda. Su
cumplimiento los enlaza con el mercado global, para
que suplan la demanda de productos y servicios
sostenibles.
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Otras normativas
Presione los botones de forma ORDENADA para conocer el detalle. Cuando termine haga clic en el boton de avance.

@ Starbucks

w4 Es una cadena internacional de café fundada en
Seattle, Washington (EE.UU.). Es la compaiiia de café
mas grande del mundo, con aproximadamente 17.800
locales en 49 paises.

Starbucks vende café elaborado y bebidas calientes
principalmente, ademas de productos como tazas y
granos de café. También ofrece libros, discos
compactos de musica y peliculas.

En el 2004, con el proposito de premiar a las personas
productoras de café de calidad y que haya sido
cultivado y beneficiado de forma sostenible y amigable
con el ambiente, Starbucks inicié un programa que se
le llama C.A.F.E Practices, el cual se basa en valores
economicos, sociales y ambientales.

( | Regresar )
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Otras normativas
Presione los botones de forma ORDENADA para conocer el detalle. Cuando termine haga clic en el botén de avance.

@ Mercado japonés

w4 En los ultimos anos el mercado japonés ha mostrado
interés por la compra de café de Costa Rica.

El mercado japonés es exigente con el uso de
plaguicidas y busca fincas en las cuales traten de
cuidar el ambiente.

Este mercado acepta Global-Gap y la comercializacion
de café 'Bird Friendly'; cualquier persona o grupo

productivo que quiera accesar a la certificacion de café
'‘Bird Friendly' debera contar con una certificacion GLOBALG AP

ecologica.
LICENSED
FARM ASSURER

—

/77
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Otras normativas
Presione los botones de forma ORDENADA para conocer el detalle. Cuando termine haga clic en el botén de avance.

@ Mercado japonés (continuacion)

w4 Los criterios para cumplir con la normativa café 'Bird Friendly' son los siguientes:
» Garantizar la sostenibilidad ambiental, favoreciendo los indicadores ecologicos.

» Proteger la biodiversidad de especies nativas forestales para garantizar el hospedaje y alimentacion de las
aves, principalmente de las migratorias.

» Manejar el cultivo de café como parte integral de un sistema agroforestal.
» Si se van a cultivar nuevas areas no deben pertenecer a una zona protegida.

» Las técnicas de produccién tienen que respetar los ecosistemas y contribuir a la conservacion y uso
sostenibles de los recursos naturales.

» Permitir las practicas culturales referentes al manejo de plantas epifitas.

» Establecer un sistema de informacion de la finca que demuestre el manejo del cafetal y la sombra
(trazabilidad).
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Otras normativas
Presione los botones de forma ORDENADA para conocer el detalle. Cuando termine haga clic en el botén de avance.
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@RSPO STAlN/qe ™

=4 RSPO (Roundtable Sustainable Palm Qil): nace \)
debido al aumento en las areas de produccion de C)
palma aceitera en Asia y en otros continentes, sin
ningun control, y en las cuales la afectacion al ambiente Q
arrojo datos negativos. La mesa redonda sobre aceite
de palma sostenible (RSPO, por sus siglas en inglés), LL/
como organizacion mundial, promueve una iniciativa de —
multiples protagonistas, entre los cuales se encuentran L

plantaciones, compainiias productoras y
comercializadoras de productos de aceite de palma.

El principal objetivo de la RSPO es “promover el "—
crecimiento y el uso del aceite de palma sostenible &
mediante la cooperacion a lo largo de la cadena del

suministro y el dialogo abierto entre sus interesados”. \})
En si es una certificacion que solamente |la pueden 0
auditar personas que conozcan del cultivo de la palma

desde antes de la siembra hasta la cosecha.
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jFelicidades!

Hemos llegado con éxito al final de este recurso, en el cual tratamos
los temas relacionados con las normativas que se aplican para lograr
las buenas practicas agricolas en nuestro pais.

Recuerde que en caso de tener alguna duda, consulta o aporte,
puede acudir a la persona docente mediante el foro de preguntas
frecuentes o bien, a través del medio de comunicacion acordado

previamente.

Continuemos...




